BUFFET DIA DOS PAIS 2026

Objeto: Contratacdo de empresa para fornecimento de salgados, caldos, doces, sucos, refrigerantes, servico de gargom, portaria, decoragao para atendimento a 180 (cento e
oitenta) pessoas, em virtude da Reunido Solene em homenagem ao "Dia dos Pais" a ser realizada na sexta-feira, dia 07 de agosto de 2026.
--> Servigo de portaria: 18h as 23h, --> Servico de Buffet: 20:30h as 23h

N° de convidados |18O (cento e oitenta) |Dependéncia |Saguéo da Camara Municipal de Arcos

Cardapio: Prato de entrada: Escondidinhos (carne seca, camarao, frango, bacon e bacalhau), fricassé (frango e carne), iscas de filé ao creme de batata, tartaletes, salada
marroquina, iscas de tilapia, massas (bolonhesa, quatro queijos, molho branco) e fritas com queijo cheddar.

Salgados: Pastel pipoca de carne, palmito imperial, coxinha (frango e costela), quiche de alho-pord6, pastel assado (frango, abacaxi com requeijao e carne), camarao
empanado, delicia de lombo, cestinha folhada de damasco e bacon e casulo de bacalhau.

Doces: Trufas de coco, ameixa, nozes, brigadeiro, beijinho, creme de avela e pistache.

Bebidas: Refrigerantes sabor cola, laranja, lim&o e guarana de 1° linha nas opcdes normal e zero acucar, sucos de polpa de fruta industrializado de 1° linha em sabores

Decoragao: Mesas com forros combinando com os arranjos,

- Mesa de doces

- Cadeiras de metal

- Arranjos pequenos em cada mesa

- 2 arranjo grande para recepgao (Conforme referéncias abaixo)

- 2 arranjos grandes para o Plenario: - 1 caminho de flor para chdo com 8,30 m de comprimento (Conforme referéncias abaixo)

- 1 caminho de flor para chdo com 5,00 m de comprimento (Conforme referéncias abaixo)

- Flores dos arranjos: flores da estagdo naturais/artificiais nas cores brancas (que nao tenham cheiro forte), horténsias azuis, ramos de eucalipto, plantas e

folhagens verdes (Conforme referéncias abaixo).

Componentes: Bandejas, guardanapos de tecido, guardanapos de papel, tacas de vidro, talheres e pratos (ndo descartaveis), freezer para acondicionamento de refrigerantes,
fogéo e forno para preparo dos salgados.

Observagoes: - A empresa € responsavel por servir o buffet na quantidade suficientes para atender o n° de convidados.

- A empresa é responsavel em disponibilizar 3 recepcionistas (sendo pelo menos um porteiro) e gargons em n° suficiente para atender o nimero de
convidados.

- A empresa é responsavel em disponibilizar 1 cerimonialista (apresentador) para o evento para a apresentagdo do evento dentro do plenario.

- Pode haver alteragédo da data do evento, conforme necessidade da Camara de Arcos, sendo que o prestador do servigo sera avisado com antecedéncia.

EXEMPLOS DE ARRANJOS COMO REFERENCIA
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